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Vogelgrippe

In Siidostasien hat die Gefliigelpest
2006 massive Verluste in den Geflii-
gelhaltungen  verursacht.  Die
umgangssprachlich auch als ,Vogel-
grippe” bezeichnete Erkrankung des
Gefliigels wird durch hochaggres-
sive Influenza A-Viren vom Subtyp
H5 oder H7 verursacht. Im Gegen-
satz zu dieser innerhalb der Geflii-
gelpopulation rasant verlaufenden
Infektion konnen Menschen in aller
Regel nur sehr schwer durch Vogel-
Influenzaviren infiziert werden. Das
Virus wird mit dem Vogelkot ausge-
schieden, so dass die Inhalation
kontaminierter Staubpartikel oder
mangelnde Handehygiene vermut-
lich die hauptsichlichen Ubertra-
gungswege darstellen. Influenzavi-
ren kommen nicht nur beim
Menschen, sondern auch bei
Schweinen, Pferden und insbeson-
dere den Vogeln vor. Um zu verhin-
dern, dass durch den Erreger der
Vogelgrippe eine weltweite Influ-
enza-Pandemie ausgelost werden
konnte, wurden im Jahr 2006 auch
im Landkreis Goppingen zahlreiche
MaRnahmen zur Uberwachung der
Vogelgrippe eingeleitet.

Das Vogel-Influenzavirus war am
15.02.2006 erstmals bei einem
Wildvogel am Bodensee festgestellt
worden. In den folgenden Monaten
wurde es mehrfach bei zahlreichen
untersuchten Wildvogeln festge-
stellt. Infiziert waren Wasservogel,
vor allem Enten, Schwiane, Ganse,
Blesshiihner und Mowen aber auch
Greifvogel und Rabenvdgel. In
Deutschland war neben dem Boden-
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see die Insel Riigen das von der
Vogelgrippe am starksten betrof-
fene Gebiet.

Um die Verbreitung der Vogelgrippe
zu tberwachen wurden alle veren-
deten Vogel der genannten Arten
mit grofem Einsatz eingesammelt
und iiber Tupfer auf das Influenza-
virus untersucht. Dabei wurden die
Tierdrzte des Amts fiir Veterindrwe-
sen und Verbraucherschutz tatkraf-
tig von den stadtischen Bauhdfen,
der Feuerwehr und der Polizei
unterstiitzt. Im Jahr 2006 wurden
insgesamt 77 Wildvogel beprobt.
Dabei ist bisher im Landkreis Gop-
pingen selbst kein Fall der Vogel-
grippe festgestellt worden.

Im Friihjahr 2006 wurde von der
Bundesregierung eine Eilverordnung
zur Aufstallung des Hausgefliigels
erlassen. Damit sollten die Nutzge-
fliigelbestdnde geschiitzt und eine
Weiterverbreitung der Vogelgrippe
durch den Vogelzug verhindert wer-
den. Seitdem galt in ganz Baden-
Wiirttemberg ein Aufstallgebot fiir
Gefliigel. Da es im Landkreis GOp-
pingen keine grofReren Feuchtge-
biete oder Flussldaufe gibt, bestand
die Moglichkeit Ausnahmen von
dem Aufstallgebot zu erteilen. Vor-
raussetzung fiir die Freilandhaltung
von Nutzgefliigel war die Anzeige
beim Amt fiir Veterindrwesen und
Verbraucherschutz sowie die regel-
mdlige Untersuchung mit Proben-
nahme oder die zusatzliche Haltung
sogenannter Indikatortiere. Als
Indikatortiere sollten Hiihner die-

nen, da diese, wenn sie an der
Vogelgrippe erkranken, sehr schnell
sterben. Im Jahr 2006 wurden 73
Gefliigelhaltungen neu erfasst. Es
wurden insgesamt 154 Ausnahmen
fiir die Freilandhaltung von Gefliigel
erteilt.

Das Aufstallgebot gilt auch im
Frithjahr 2007 noch fiir ganz
Baden-Wiirttemberg, wobei die
Ausnahmeregelung fiir eine Frei-
landhaltung im Landkreis Goppin-
gen weiterhin giiltig ist. Im Rah-
men der Vorbereitung auf einen
befiirchteten Ausbruch der Vogel-
grippe im Landkreis Goppingen
wurde im Stauferpark ein Logi-
stikzentrum eingerichtet. Dort ste-
hen Materialien und Raumlichkeiten
zur Verfiigung, die im Seuchenfall
genutzt werden konnen.

Tupferprobenentnahme bei einem Reiher
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Erstmals ist 2006 in Deutschland
die sogenannte Blauzungenkrank-
heit (engl. Bluetongue BT) aufge-
treten - eine Tierseuche , die bis-
lang nur in den Tropen und
Siideuropa vorkam. Erstmals brei-
tet sich die Krankheit jetzt auch in
Mittel- und Westeuropa aus. In
Deutschland sind hauptsachlich
die Bundesldander Nordrhein-West-
falen und Rheinland-Pfalz betrof-
fen. Von der Krankheit befallen
werden Wiederkdauer wie Schafe,
Ziegen und Rinder sowie Wildwie-
derkduer. Kranke Tiere zeigen
hohes Fieber, Leistungsabfall und
Schaden an Klauen, Euter und
Schleimhduten. Typisch ist auch
eine Blauverfarbung der Zunge, die
der Krankheit ihren Namen gab.
Selten endet die Krankheit todlich.
Der Mensch ist fiir den Erreger
nicht empfanglich und somit auch
nicht gefdahrdet. Die Blauzungen-
krankheit wird durch Stechmiicken
(Cullicoides)  iibertragen. In
Baden-Wiirttemberg wurden vor-
beugende Kontrollen durchgefiihrt.
Auch im Landkreis Goppingen wur-
den Rinder- und Schafhaltungen
stichprobenartig kontrolliert. Bis-
her wurden im Landkreis noch
keine infizierten Tiere festgestellt.
Es ist zu befiirchten, dass durch
die  Klimaerwdrmung  bessere
Lebensbedingungen fiir die tber-
tragenden Stechmiicken geschaf-
fen werden und die urspriinglich
tropische Krankheit auch bei uns
heimisch wird.
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Ausbruch der Bésartigen Faulbrut

im Landkreis Goppingen

Die Amerikanische oder Bosartige
Faulbrut ist eine ansteckende
gefahrliche Bienenseuche, die
erneut im Sommer 2005 auf der
Gemarkung GOppingen und im
Frihjahr 2006 auf der Gemarkung
Eislingen festgestellt wurde. Die
betroffenen Bienenstande wurden
sofort gesperrt. Weiterhin wurden
Sperrbezirke mit ca. 1 Kilometer
Durchmesser gebildet und offent-
lich bekannt gemacht. Durch die
Untersuchung sogenannter Futter-
kranzproben ist heutzutage eine
erfolgreiche Bekampfung der Seu-
che durch differenziertes Vorgehen
moglich. Innerhalb kiirzester Zeit
wurden alle Bienenvolker im Sperr-
bezirk untersucht. Die Bdsartige
Faulbrut wird meist von bereits
unerkannt infizierten Bienen-
stocken {ibertragen. Der Erreger ist
ein sporenbildendes Bakterium.
Dieses befdllt ausschlieSlich die
Bienenbrut. Die Bakterien vermeh-
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Imkerutensilien, die im Betrieb nicht leicht gereinigt und desinfiziert werden kdnnen ...

ren sich in der Larve, toten diese
dabei ab und gehen dann in
umweltbestandige  Dauerformen
(Sporen) (ber. Aus der weilden Bie-
nenlarve entsteht dabei eine
braune, fadenziehende Masse, die
Millionen von Sporen enthadlt. Zur

.. werden wenn mdglich direkt vor Ort unschddlich gemacht.
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Diagnostik werden mit einem
Streichholz verddchtige Waben
gelochert. Verdachtig sind einge-
sunkene Zelldeckel und ein liicken-
haftes Brutbild. Erwachsene Bie-
nen konnen nicht an Faulbrut
erkranken, verbreiten aber die
Sporen beispielsweise mit ihrem
Haarkleid oder als Ammenbienen
iber das Futter. Sie fiihren so die
Infektionskette fort. Erkrankte Bie-
nenvolker werden durch Abschwe-
felung getotet. Fiir jedes getotete
Bienenvolk einschlieRlich ver-
brannter Waben und anderer Mate-
rialien gibt es eine Entschadigung
tiber die Tierseuchenkasse Baden-
Wiirttemberg. Beim Ausbruch im
Friihjahr 2006 mussten in einer
Imkerei alle 47 Bienenvolker durch
das Veterindramt unter Mithilfe
des Bienensachverstandigen geto-
tet werden.

Chronik der Jahre 2005 und 2006



In mehr oder weniger regelmaRi-
gen Abstanden treten seit Jahr-
zehnten immer wieder sogenannte
Fleischskandale in den Blickpunkt
der Offentlichkeit. In der jiingsten
Vergangenheit tauchte diesbeziig-
lich haufig das Schlagwort ,,Gam-
melfleisch” auf. Frisches Fleisch
bildet einen optimalen Nahrboden
fir verschiedene Keime und ist
daher ein besonders leicht ver-
derbliches Lebensmittel. Aus die-
sem Grunde werden erhohte Anfor-
derungen an die notige Sorgfalt
beim Umgang mit Fleisch gestellt.
Die regelmadlRige behdrdliche Kon-
trolle der Einhaltung dieser Vorga-
ben erfolgt auf allen Stufen der
Produktion in besonderem Mal3e.
Nachdem bekannt wurde, dass ein-
zelne Betriebe in Siiddeutschland
offensichtlich mit krimineller Ener-
gie versuchten {iberlagertes Fleisch
oder sogar Schlachtabfadlle als
Lebensmittel in Verkehr zu brin-
gen, kam es seitens der Politik und
der Verwaltung zu verstarkten
Reaktionen. In diesem Rahmen
wurden auch im Landkreis Goppin-
gen vermehrt Schwerpunktkontrol-
len durchgefiihrt. Das Hauptaugen-
merk  richtete  sich  dabei
insbesondere auf Kiihlhduser und
Lagerrdaume, Fleischhandelsfirmen
und Betriebe die mit tierischen
Nebenprodukten umgehen. Fazit
der Kontrollen: Nahezu alle Unter-
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Fleischhygieneiiberwachung: ,Gammelfleischskandal”

nehmen verhalten sich, abgesehen
von wenigen geringfiigigen Man-
geln, vorschriftentreu. In einem
Fall musste wegen gemeinsamer
Lagerung von Handelsware mit
iiberlagerter Retourenware Strafan-
zeige erstattet werden. Auch nach
den mittlerweile erloschenen Dis-
kussionen wird die Uberpriifung
von Fleischbetrieben weiterhin ein

sungspflicht fiir alle Unternehmen,
die mit tierischen Lebensmitteln
umgehen, festgeschrieben, die mit
vermehrten Anforderungen an die
Unternehmer und an die Uberwa-
chung verkniipft ist. Weiterhin
wird in der Gesetzgebung der
Schnittstelle ,Lebensmittel/kein
Lebensmittel (mehr)” verstarkt
Beachtung geschenkt, so dass die

Gefrorenem Fleisch sind geruchliche Abweichungen auf den ersten Blick nicht anzumerken.

Schwerpunkt fiir den Verbraucher-
schutz bleiben: Die EG hat in ihren
Lebensmittelverordnungen fiir die
Zukunft eine grundsatzliche Zulas-

Kontrolle von Stoffstromen zukiinf-
tig besser durchgefiihrt werden
kann.
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Tierschutz

Das Tierschutzgesetz schreibt vor,
dass niemand einem Tier ohne ver-
niinftigen Grund Schmerzen, Lei-
den oder Schdden zufiigen darf.
Die tierschutzrechtliche Uberwa-
chung betrifft hauptsachlich die
Tierhaltung und den Tierhandel,
das Toten von Tieren, Eingriffe an
Tieren sowie Tierversuche.

RegelmdRige Kontrollen

Das Amt fiir Veterindarwesen und
Verbraucherschutz des Landkreises
Goppingen ist die fiir den Tier-
schutz zustandige Behorde. Das
Veterindramt besitzt die notwendi-
gen gesetzlichen Befugnisse zur
Kontrolle von Tierhaltungen und
Beseitigung von tierschutzrechtli-
chen Missstanden. Hierzu gehdren
u.a. das Betretungsrecht, das Aus-
kunftsrecht sowie Mittel des Ver-
waltungsvollzugs.

Besonderer Uberwachung unter-

liegen dabei

e Landwirtschaftliche Tierhaltun-
gen einschlieRlich Pferdehaltun-
gen

® Gewerbliche Tierhaltungen und -
zuchten

¢ Gewerblicher Handel mit Tieren
(Viehhandel, Tierspeditionen,
Zoofachhandel etc.)

e Tiertransporte

e Schlachtbetriebe,
Opferfest

e Tierschauen, Tierborsen

e Tierversuchseinrichtungen und
Versuchstierhaltungen

® Zoologische Garten, Tierparks
und Tiergehege

e Gewerbliche Reit- und Fahrbe-
triebe

e Tierheime, Tierpensionen

® Gewerbliche Schadlingsbekdamp-
fer

¢ Schutzhundeausbildungsbetriebe

e Auch die private Hobby- und

islamisches

. e by )

Heimtierhaltung wird nach Hin-
weisen auf Mangel iiberpriift.

In den Jahren 2005 und 2006
wurden durch das Amt fiir Veterinar-
wesen und Verbraucherschutz Gop-
pingen aufgrund grober tierschutz-
rechtlicher Verstol3e 4 Tierhaltungen
aufgelost und ein Tierhalteverbot
ausgesprochen. Weiterhin wurden in
den Bereichen landwirtschaftlicher
Nutztiere sowie Heimtierhaltung ca.
25 kostenpflichtige Anordnungen
und Ordnungswidrigkeiteinanzeigen
erlassen. Im Jahr 2005 fand unter
Beteiligung der Polizeihundestaffel
Waiblingen eine Verhaltenspriifung
fiir Kampfhunde statt. Die weitaus
iberwiegende Zahl von angezeig-
ten VerstoRen in der Nutztier- und
Heimtierhaltung erwiesen sich bei
fachlicher Uberpriifung der zustin-
digen amtlichen Tierdrzte als
unbegriindet bzw. als reine Nach-
barschaftsstreitigkeiten.

Im Entwicklungszustand zuriickgebliebene, abge-

Nicht artgerechte Ziegenhaltung. Die Ziege hat

sich mit ihrer Anbindung verfangen und ist in  magerte 4-jdhrige Kuh aus einer nicht artgerech-

ihrer Bewegung hochgradig eingeschrdnkt. ten Rinderhaltung.
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Erfahrungen vergangener Seuchen-
ziige wie Maul- und Klauenseuche
sowie Schweinepest und die aktu-
ellen Vorbeugemallnahmen gegen
Vogelgrippe haben gezeigt, wie
notwendig entsprechende Vor-
bereitungen fiir den Tierseuchen-
fall in ,Friedenszeiten” sind. Uber-

legungen und vorbereitende
Planungen zu Personaleinsatz, Be-
schaffung erforderlicher Ausrii-

stung, Einweisung in die techni-
sche Handhabung des Materials
sowie die Abstimmung und Koordi-
nation mit weiteren beteiligten
Organisationen kdnnen nicht mehr
unter dem Druck einer bereits aus-
gebrochenen Seuche erfolgen.
Sinnvollerweise wurde vor einigen
Jahren der Ausbruch einer gefahr-
lichen Tierseuche dem Katastro-
phenschutzfall zugeordnet, was die
erforderliche Einbeziehung von
Polizei, Feuerwehr und techni-
schem Hilfswerk mit ihren speziel-
len Ausstattungen erleichtert.
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Einrichtung eines Tierseuchenkrisenzentrums

Im Landkreis Goppingen wurde
zur Vorbereitung auf den Tierseu-
chenfall in den Radumen des
Veterindramtes ein sogenanntes
Tierseuchenkrisenzentrum einge-
richtet. Dazu wurden in den Rau-
men zusatzliche Anschliisse und
Rechner sowie weitere Kommuni-
kationsmittel installiert. Eine spe-
zielle Software steuert eigens hier-
fir eingerichtete Computer im
Krisenfall. Mit zusatzlichem Perso-
nal soll im Bedarfsfall von hier aus
im sogenannten ,reinen Teil” die
Seuchenbekdampfung sowie die
Presse- und Offentlichkeitsarbeit
und die Kommunikation nach
aulRen erfolgen. Daneben wurde
auf dem Gelande des Stauferparks
im Bereich der ehemaligen US-
Kaserne ein ,Logistik-Zentrum”
eingerichtet. Von hier aus sollen
im Seuchenfall die notwendigen
Operationen erfolgen, bei denen
die Gefahr einer Verschleppung der
Seuchenerreger besteht wie z.B.

mit Logistikzentrum

Entsendung von Teams zur Gewin-
nung von Proben zur Seuchendia-
gnostik und - feststellung, zur
flachendeckenden Schutzimpfung,
zur Einrichtung von Desinfektions-
schleusen oder zur Bestandsto-
tung. Als besonders hilfreich
erweist sich hierbei die unmittel-
bare Nachbarschaft zum Techni-
schen Hilfswerk, das im Seuchen-
falle u.a. kurzfristig zusatzliche
Kommunikationseinrichtungen, Des-
infektionseinrichtungen oder Sani-
tareinrichtungen fiir das Einsatzper-
sonal einrichten kann. Die Leitung
des Tierseuchenkrisenzentrums mit
Logistik-Zentrum wird im Seuchen-
falle durch den Landrat erfolgen
aufgrund der notwendigen Einbe-
ziehung der verschiedenen Einrich-
tungen des Katastrophenschutzes.
Die fachtechnische Leitung wird
durch das Veterindramt wahrge-
nommen.
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Verbraucherschutz

Lebensmittelkontrolle neu orga-
nisiert

Die ersten beiden neu ausgebilde-
ten Beschaftigten der Lebensmit-
telkontrolle haben im Spatjahr
2006 bzw. zum Jahresbeginn 2007
ihren Dienst nach Beendigung der
Ausbildung aufgenommen. Im
Gegenzug kehrten 2 ehemalige
WKD-Beamte wieder zur Polizei
zuriick. Zwei weitere Auszubil-
dende zum Lebensmittelkontrolleur
wurden neu eingestellt und ver-
pflichtet.

Die letzten beiden Jahre des
Berichtszeitraumes waren mit
Negativschlagzeilen - insbeson-

dere mit der Wortprdagung ,Gam-
melfleischskandal” - tiberschattet.
Auch der Landkreis GOppingen
blieb von den Negativschlagzeilen
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Hihnchenteile und Putenkeulen mit Gefrierbrand

nicht ganz unberiihrt. In einem
Gefliigelfleischzerlegebetrieb wur-
den tiefgefrorene iiberlagerte
Gefliigelfleischprodukte vorgefun-
den, die als Frischfleisch deklariert
und deren Verbrauchsdaten teil-
weise schon lange abgelaufen
waren. Durch umfangreiche Pro-
bennahmen und anschlieRender
gutachterlicher Stellungnahmen
fiel das Ergebnis der Untersuchun-
gen von ,unauffdllig” bis hin zu
,im Genusswert nicht unerheblich
gemindert” aus. Die Gesamtbewer-
tung des Falles rechtfertigte die
Fertigung einer Strafanzeige mit
anschlieRender gerichtlicher Verur-
teilung.

Die Schwerpunktaktionen ,Fleisch”
werden bis zum heutigen Tage -
auch mit Unterstiitzung von exter-

nen Veterindren - durchgefiihrt.
Dabei wurden Kiihlhduser, Lager-
hduser, Supermarkte, Metzgereien
und Imbisshetriebe iiberpriift. Bis-
lang konnte keine weitere gravie-
rende Beanstandung festgestellt
werden. Jedoch konnte im Rahmen
der routinemdRigen Kontrollen
eine Metzgerei ermittelt werden,
bei der der Hygienezustand derart
schlecht war, dass eine zeitweise
Schlielfung des Betriebes notwen-
dig wurde. Nachdem die Fett - und
Schmutzschicht auf den Arbeits-
geraten und Ausriistungsgegen-
standen entfernt wurden, die
Boden und Wande von angetrock-
neten Fleischfetzen und Blutriick-
standen gereinigt waren, konnte
der Weiterbetrieb der Metzgerei
erlaubt werden. Zur Beruhigung
des Verbrauchers kann gesagt wer-
den, dass die , in diesen unhygie-
nischen Zustinden produzierten
Lebensmittel noch wahrend der
Kontrolle entsorgt wurden.

Schwerpunktaktionen in den
Sommermonaten

Wegen den schon hohen Aulien-
temperaturen im Sommer fiel das
Augenmerk der Lebensmittelkon-
trolle besonders auf den einwand-
freien Zustand der Gefrier - und
Kiihltruhen in den Lebensmittelbe-

trieben.

Bei 84 Kiihl - und Gefriertruhen,
die schwerpunktmdRig an einem
Tag {berpriift wurden, war die
Funktionalitat der meisten Truhen
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gegeben. Jedoch wurde sehr deut-
lich, das die Altgerdte die gefor-
derten Temperaturen nur schwer-
lich erbringen konnten. In zwei
Fallen mussten Verkehrsbeschran-
kungen ausgesprochen und zudem
die Fiillhohe korrigiert werden.
Wegen den Beanstandungen wur-
den zwei gebiihrenpflichtige Ver-
warnungen erhoben und ein BuR-
geldverfahren eingeleitet.

Riickrufaktionen

Neben den tdglichen Hygienekon-
trollen in Lebensmittelbetrieben
wurde eine Steigerung von Riickru-
faktionen festgestellt. So mussten

Veterinarwesen und Verbraucherschutz '

die Kontrolleure in viele Betriebe
vor Ort gehen und die von den
Herstellern bzw. Importeuren oder
GroRhandlern initiierten Waren-
riickrufe iiberpriifen. In den mei-
sten Fallen war der Riickruf vor Ort
bekannt und die Produkte aus dem
Verkehr genommen. Die Uberprii-
fungen bezogen sich zum Beispiel
auf Glycerin im Spanischen Wein,
gentechnisch verdnderte Reisnudel
aus China, erhohte Nickelmigratio-
nen in Pfeffermiihlen, verbotene
Farbstoffe in  Schminkstiften,
Ubergang von Druckfarben der
Tetrapackungen auf das Lebens-
mittel bis hin zu Vergiftungsgefahr
durch einen Reiniger in einer

e
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Spraydose. Auch Abgabe von Blei
und Cadmium auf einem Pizzateller
und Glassplitter im Apfelmus war
Gegenstand der Ermittlungen der
Kontrolleure.

Bei den rund 3800 registrierten
Betrieben werden jdhrlich etwa
1100 Proben von Lebensmitteln,
Bedarfsgegenstanden und Kosme-
tika gezogen.

Bei etwas mehr als 800 Proben gab
es keine Beanstandungen. Bei tber
100 Proben jedoch waren Folge-
maRnahmen notwendig , die auch
zur Anzeigenerstattung fiihrten.

Produktion von Schoko-Apfelscheiben in véllig unzureichender baulicher und hygienischer Produktionsstitte. Eine Probe davon wird beanstandet.
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Betdubungsloses Schlachten (Schéchten)

Das Opferfest ,kurban bayrami” ist
das hochste islamische Fest und
findet einmal im Jahr statt. Es rich-
tet sich nach dem islamischen
Mondkalender. Beim Opferfest wird
dem Propheten Ibrahim (Abraham)
gedacht, der die gottliche Probe
bestanden hatte und bereit war,
seinen Sohn zu opfern. Nach dem
Koran sollen Muslime an diesem Tag
ein Opfer bringen. Dies kann entwe-
der in Form einer Geldspende oder
in Form eines Opfertieres gesche-
hen. Viele Muslime lassen daher ein

Lamm oder einen Bullen schlach-
ten. Es gibt strenggldubige Mus-
lime, die {iberzeugt sind, dass Tier
miisse ohne Betdubung geschlach-
tet, sprich ,geschdchtet” werden.
In Deutschland ist das ,Schachten”
von Tieren grundsatzlich nicht
gestattet, da das Tierschutzgesetz
das Schlachten von Wirbeltieren
ohne vorherige Betdaubung unter-
sagt. In ganz speziellen Einzelfal-
len ist es moglich, eine Ausnahme-
genehmigung zum Schachten unter
strengen Auflagen zu beantragen.

Im Landkreis Goppingen wurde
keine solche Genehmigung erteilt.

Das vergangene Opferfest fand am
31.12.06 und am 01.01.07 statt.
Ganztdgig  wurden  mehreren
Schlachtstatten im Landkreis mit
erheblichem personellen Aufwand
unter Einbeziehung des nicht-
tierdrztlichen Personals durch das
Amt fiir Veterinarwesen und Ver-
braucherschutz tiberwacht, um die
ordnungsgemdRe Betdubung der
Schafe und Rinder sicher zu stellen.

Zur Ausschaltung der Schmerzempfindung ist im deutschen Tierschutzgesetz die Betdubung vor dem Schlachten grundsdtzlich vorgeschrieben.
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